
 

 
 

 

Andrzejkowe MENU 
Na początek   Aperitif  

Na gorąco 

Krem z ogórka kiszonego ze stripsami z prażonego boczku 

Roladka z indyka ze szpinakiem, fetą i suszonymi pomidorami, podana  

z opiekanymi ziemniakami, karmelizowanymi burakami i sałatami z vinegretem 

Na gorąco w bufecie 

Golonka długo pieczona na zasmażanej kapuście 

Pierogi z mięsem 

Pierogi z serem i cebulą 

Babka ziemniaczana  

Żur z jajkiem i białą kiełbasą 

Na zimno 

Deska Jaćwinga – szynka swojska, karkówka w ziołach, kiełbasa, boczek pieczony 

Tatar wołowy z cebulą, kiszonym ogórkiem i pieczarkami 

Galaretki drobiowo-warzywne 

Pasztet z pistacją 

Francuskie rożki z wędzonym łososiem i serkiem śmietankowym 

Śledź w oleju ze szczypiorem 

Tortilla z grillowanym kurczakiem, awokado, sałatą i papryką  

 Sałaty serem korycińskim i marynowaną gruszką 

Sałatka z tuńczykiem i jajkiem 

Pieczywo jasne i ciemne 

Na słodko 

Wybór ciast i drobnych słodkości, owoce sezonowe 

Na mokro 

Kawa z ekspresu i herbaty smakowe w bufecie 

Woda z cytryną i miętą, Soki owocowe, Napoje gazowane 

*Alkohol we własnym zakresie 

Magicznego ucztowania! 


